Amag

COViD-19 YEMEKHANE/KAFE/KANTIN PROSEDURU

Covid-19 salgin déneminde, istanbul Ticaret Universitesi de hastaliktan korunmayi, korunmaya yénelik
hijyen uygulamalarini, bulasin énlenmesini ve kontrol edilmesini saglamak amaciyla yemekhanede
uyulmasi gereken kurallarin belirtilmesi.

Kapsam

istanbul Ticaret Universitesi calisanlari, disaridan gelen tiim yabancilar ( misafirler, tedarikgiler...)

Uygulama

Yemekhane girisinde hijyen noktasi belirlenmistir. Yemekhane girislerinde ellerin dezenfekte
edilmesi veya lavaboda yikanmasi mecburidir.

Yemekhane kapisi ortak temas noktalarinin azaltilmasi amaciyla agik birakilmaktadir.

Yerlerde sosyal mesafe noktalari belirtilmis, yemek alimi esnasinda 1,5 metre sosyal mesafe
kuralina uyum saglanmaktadir.

Yemekhaneye cikislar ..... parcaya bollinmis, yemek saati 12 ile 14 arasinda uzatilmistir.
Yemekhane kapasitesi 4 metrekareye 1 kisi olacak sekilde kapasitesi distrialmustir.
Yemekhanede ¢apraz oturma diizeni saglanmistir.

Calisanlar kendi yemeklerine sadece dokunmaktadir.

Calisanlar yemek alimi esnasinda sadece kendi servisine temas etmektedir.

Masalarda ki ortak kullanimda olan; pecetelikler, baharatliklar, kiirdanhklar kaldirilmistir. Hepsi
tek kullanimlik paket olarak temin edilmektedir. Bunlarin servisi igcinde sadece servis personeli
temasina izin verilmistir.

Servis personelinin, hizmet esnasinda maske, siperlik, bone, eldiven, is onlGgi kullanimi
mecburidir.

Cay ocagina girisler yasaktir. Cayci personel dagitimlar karton bardakla yapmaktadir.

Su sebili kullaniminda su alimi 6ncesinde, sebil yaninda bulunan dezenfektan ile el hijyeninin
saglanmasi mecburidir.

Kafe ve kantinlerin maksimum kapasitesi kapilarinda belirtilmeli ve oturma diizeni capraz
olusturulmahdir.

Metal kasik- catal- bicak , pecete ve kiirdan paket icinde calisana verilmektedir.

Yemekhane de, yemekhane servis personeli veya temizlik personeli tarafindan masalar ve
sandalye tutaclari camasir sulu su ile temizlenmektedir.

Yemekhanede yemek yeme harici vakit gecirme yasaklanmistir.

Her yemek yiyenden sonra masalar oturma tutacaklari dezenfekte edilmektedir.

Her yemek oOncesi yemekhane diizenli olarak en az 5 dk havalandiriimalidir.giin iginde sik sik
havalandirilr.

Yemekhane, kafe ,kantinlerde yemek esnasinda sohbet etmek yasaktir.

Yemekhane de mutfak bolimine servis personeli harici girisler yasaklanmistir.

Kafe ve kantinler servis personeli veya temizlik personeli tarafindan masalar ve sandalye
tutaglari gamasir sulu su ile temizlenmektedir.
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